
Énigmes à découvrir, à l’extérieur,
 le long de la voie verte et dans le jardin pédagogique 

Animaux fétiches
Dans la frise, retrouve les animaux fétiches de chaque 
période de l’histoire 
 Chouette •  • Au Moyen-Age
 Louve •  • A l’époque moderne
 Sanglier • • Chez les Romains 
 Agneau • • Chez les Grecs
 Taureau et cheval • • Chez les Volques Arécomiques
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Les parfums du vin : à quelle famille appartiennent 
ces parfums ? Remplis le tableau ci dessous
Buis, griotte, bourgeon de cassis, aluminium, poivron vert, truffe, poivre, 
thym, rose, craie, violette, aubépine, tilleul, silex, cassis, pêche, cuir, gibier, 
fourrure, silex, iode, abricot, réglisse, cannelle.
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A l 'entrée du jardin trouve 
le nom de l'arbre marié* ?

 Laurier rose 
 Olivier 
 Cyprès

*arbre qui sert de support à une vigne 

La Complexité du vin 
Avec quels raisins fait-on ?
Le vin rouge :  raisins blancs  raisins rouges 

Le vin rosé :   raisins blancs     raisins rouges

Le vin blanc :   raisins blancs     raisins rouges

Un verre pour boire ? 
A quoi servent les verres suivants ?
 Calice • • Usage Collectif (qui circule entre chaque convive) 
 Verre à pied • • Individuel (verre de table) 
 Vase à boire • • Verre Sacré (vin de messe)
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VINOPANORAMA
Œnopole de Calvisson
Entrée libre et gratuite

Jeu de piste 
Visite de l’œnopole de Calvisson pour les familles
avril 2016

Jeu à faire en famille 
pour découvrir la vigne et le vignoble 
à travers les âges 

Floral
Animal

Végétal Épicé
Minéral Fruité

Les familles de parfums Pour vérifier les réponses 
rendez-vous au caveau ! Vignerons Propriétés Associés

Ce livret vous est proposé par la Mairie de Calvisson 

Co
nc

ep
tio

n 
gr

ap
hi

qu
e 

: Z
ou

 M
aï

 - 
Co

ng
én

ie
s -

 0
4 

66
 8

0 
00

 2
2



7

8

9

VINOPANORAMA
Œnopole de Calvisson Les saisons

Relie chaque saison aux principales 
activités du vigneron
 Le Printemps •  • La taille 
 L'été •  • Les vendanges
 L'automne • • La vinification
 L'hiver • • Le palissage
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La vigne
Relie le nom de chacune 
des parties du pied de 
vigne 
• Cep
• Sarment
• Feuille 
• Fleurs ou grappe 
• Vrilles 

Les outils
Classe de 1 à 4 les outils pour tailler la vigne 
du plus ancien au plus récent

 Serpe   Ciseaux  Sécateur   machine à vendanger

Les contenants
Classe de 1 à 3
les objets servant à 
conserver et à transporter 
le vin, du plus ancien au 
plus récent.

  Bouteille 

  Amphore 

  Tonneau

Rébus
Résous les rébus pour trouver les noms 
des principaux cépages de la région.

Enigmes à découvrir, 

à l’intérieur 
de Vinopanorama

Le transport du vin

L’amphore 
Relie chaque partie de 
l’amphore avec le nom 
correspondant 

• Col 
• Anses
• Ventre 
• Cul 

 Les transports
Relie chaque époque avec le transport 
utilisé le plus fréquemment 
(Attention plusieurs réponses possibles parfois) 

 Bateaux •  • Étrusques
 Charrettes •  • Gaulois
 Mules • • Romains
 Train • • Moyen-Age
 Camions citernes • • De nos jours
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Les outils
De quoi se sert le vigneron pour
 Tailler la vigne •  • Charrue
 Travailler la terre •  • Serpe
 Presser le raisins • • Tonneau 
 Conserver le vin • • Pressoir 

 a - Syrah / b - Cinsault / c - Merlot / d - Chardonnay

Réponses :
dc


